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Restaurant

VALENTINE




MENU GRANDS PRODUITS

Marinierte rote Beete mit Meerrettich, Schwarz-

wurzel, eingelegten schwarzen Johannisbeeren,

Spinatsalat und Vinaigrette mit rotem Shiso und
Linsen aus Bruchenbriicken

%k %k k

Lauchherzen aus dem Ofen und Sellerie im Salzteig
gegart, Haselnuss-Quinoa Crunch, braune Sellerie-
bouillon und Verjusschaum

%k %k k

Gebratener Carabinero, Tandoori-Kafirlimetten-
sauce, Spitzkohl mit Sesam, Paprika,
Gewiirzmacadamiacreme

%k %k k

Bayrisches Kalbsfilet mit Rotweinbutter, Perigord
Triffelsauce, geschmorter Treviso di Tardivo,
Topinambur und Edelpilzraviolo auf Griinkohl

% %k k

Bio Grand Cru Schokolade und Nougatcreme mit
eingelegten, sizilianischen Kumquats, Salzmandel-
Crumble, Eis von Taunus Fichtensprossen und Pistazie

%k %k Xk

Petit Fours

Valentinstagsherz mit Himbeeren zum Mithehmen

ETHICAL VEGAN MENU

Marinierte rote Beete mit Meerrettich, Schwarz-

wurzel, eingelegten schwarzen Johannisbeeren,

Spinatsalat und Vinaigrette mit rotem Shiso und
Linsen aus Bruchenbriicken

% %k k

Lauchherzen aus dem Ofen und Sellerie im Salzteig
gegart, Haselnuss-Quinoa Crunch, braune Sellerie-
bouillon und Verjusschaum

%k %k k

Gefiillte Wetterauer Kartoffel aus dem Ofen mit
geraucherter Paprikajus, Norialgenconfit und
Spitzkohl

%k %k k

Treviso di Tardivo Risotto mit Perigord Triiffel,
Triiffelsauce, Petersilienwurzel, Topinambur,
Feldsalat und gerostetem Bucheckernol

%k Xk k

Bio Grand Cru Schokolade und Nougatcreme mit
eingelegten, sizilianischen Kumquats, Salzmandel-
Crumble, Eis von Taunus Fichtensprossen und Pistazie

%k Xk %k

Petit Fours

Valentinstagsherz mit Himbeeren zum Mithehmen
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Liebe Gaste,

in wenigen Wochen am Dienstag, den 14.02.2023 ist Valentinstag!
Verbringen Sie mit Ihrem/Ihrer Liebste(n) einen unvergesslichen Abend
voll kulinarischer Hohepunkte in unserem Restaurant Lafleur.

Das Restaurant 6ffnet exklusiv an Valentinstag flr Sie.
Unser pramierter 2-Sterne-Chefkoch Andreas Krolik hat fur diesen
Anlass zwei spezielle 5-Gange-Menus kreiert.

Reservieren Sie schon heute fiir € 250,00 pro Person
online unter www.restaurant-lafleur.de
und genieBen Sie gemeinsam einen besonderen Abend in
stilvoller Atmosphare des Lafleurs.

Wir freuen uns auf Sie!

Ihr Team vom Relais & Chateaux Restaurant Lafleur
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