LES
oRiES Restaurant %ﬂ\

TABLES

RELAIS &
MONDE CHATEAUX RS

Casual Lunch

Vorspeise
Hamachi Tatar mit Ingwer-Limonenmarinade, fruchtigem Curry-Eis

Gurkenrdllchen, Avocado und Austernkraut
enthalt Fisch, Soja, Senf, Milchprodukte/Laktose

2023 Pernand-Vergelesses, Domaine Dominique Lafon, Burgund, Frankreich
0,11  33,-

Zwischengang

Filet vom Heilbutt mit Schalottenbutter gratiniert
Champagner Beurre Blanc, Blattspinat mit Limette, Sommer Bete

mild gerducherte Kartoffel Brandade und frischer Meerrettich
enthalt Fisch, Milchprodukte/Laktose, Sulfite

2018 Scheurebe Chara ***, Weingut Alexander Laible, Baden, Deutschland
0,11  19,-

Hauptgang
Bayerisches Rinderfilet mit Krauterkruste und gebackene Short Rib Praline

Triffelsauce, Bohnen, Creme von Wetterauer Kichererbsen und Pilztapenade
enthalt Gluten, Sulfite, Milchprodukte/Laktose, Sellerie

2007 Pinot Noir Eichholz, Weingut Irene Grlinenfelder, Graublinden, Schweiz
0,11 37,-

Dessert

Marinierte Feigen, Gianduja-Schokoladencreme, gerdstete Haselnisse

Orangen-Feigenblatt-Eis und Gewlirztagetes-Sauce
enthalt Gluten, Soja, Niisse

2024 Riesling Mélange Spatlese, Weingut Eva Fricke, Rheingau, Deutschland

0,11  19,-
3-Gang Menii (ohne Zwischengang) 125,- mit Lafleur-Weinbegleitung 210,-
4-Gang Menii 145, - mit Lafleur-Weinbegleitung 240,-

Alle Preise in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.



LES
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TABLES

RELAIS &
MONDE CHATEAUX RS

Casual Green Lunch

Vorspeise

Sommer Tomate und marinierte Tomatenstlicke in Tomaten-Wassermelonen Gazpacho

weiBer Tomatenschaum, Kapern, griine Mandel und Liebstockel
enthalt Gluten, Soja, Nisse

2023 Pernand-Vergelesses, Domaine Dominique Lafon, Burgund, Frankreich
0,11  33,-

Zwischengang

Gewlirzkarotte verschieden zubereitet und gelbe Bete
Karottensud mit Yuzu, gerdsteter Buchweizen

Yuzugel und Argandl von Familie Amjahad
enthalt Soja, Sulfite

2018 Scheurebe Chara ***, Weingut Alexander Laible, Baden, Deutschland
0,11 19,-

Hauptgang
Artischockenboden gefillt mit Bohnen und Wetterauer Kichererbsen

Piquillo-Salzzitronenjus, Artischockencreme, Tofuschinken, Oliven und Zitronendl
enthalt Gluten, Soja, Sulfite

2007 Pinot Noir Eichholz, Weingut Irene Griinenfelder, Graubiinden, Schweiz
0,1 37,-

Dessert

Schneiders Bio Erdbeeren, Vanillecreme mit Tonkabohne und Salzpistazien Crumble

Basilikum-Pistazien-Eis und Erdbeer-Holunderblitensaft mit Ingwer
enthalt Gluten, Soja, Nisse

2024 Riesling Mélange Spatlese, Weingut Eva Fricke, Rheingau, Deutschland

0,11 19,-
3-Gang Menii (ohne Zwischengang) 125,- mit Lafleur-Weinbegleitung 210,-
4-Gang Menii 145,- mit Lafleur-Weinbegleitung 240,-

Alle Preise in Euro und inkl. gesetzlicher MwSt.



